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ESINEET ESITTAVAT, TAVARAT TARINOIVAT

Syksylld 1983 Raudanmaan maa- ja kotitalousnaiset jdrjestivdt opettaja
Seija Lepolan aloitteesta Kangasalan Kautialan koululle perinne ndyttelyn
jonka esineist6 kerdttiin alueen koulupiiriin kuuluvista kylistd. Kangas-
alan koululautakunnan toimesta ndyttelymateriaalista kuvattiin 22 dian
sarja opetuskdyttod varten.

Diasarjassa ndhtdvien esineiden valmistusaika vaihtelee 1830-luvulta
1940-1uvulle; suurin osa lienee vuosisadan vaihteen molemmin puolin.

Varhaisimmat esineet kertovat meille omavaraistaloudessa eldvastd, maa-
taloudesta toimeentulonsa saavasta hdmdldisestd kyladyhteisostd, joka nou-
dattaa vanhaa verkkaista, perinndistd eldmdn tapaa. Tyorytmi seuraa vuo-
denaikojen vaihtelua, esineistd on paikallisista aineksista omin k&sin
valmistettua, nykyajan ihmisestd usein niukkaa, mutta omana aikanaan tar-
koituksenmukaista, ja sen muotoilu ja koristelu kuvastavat varmaa aistia
ja kauneudentajua. Sitten staattinen rauha alkaa jdrkkyd, omavaraistalous
kehittyy kohti vaihdantataloutta, kotitekoinen esine vaihtuu teollisuus-—
tuotteeseen.

Kangasalan vanha esineisto kertoo osaltaan maahamme saapuneista kult-—
tuuri- ja talousvaikutteista. Ensin uuden muodin tai vdlineen omaksuivat
sddtyldiset, sitten heiddn kauttaan rahvaskin tutustui uutuuteen, omaksui
ja alkoi luoda omia sovellutuksiaan.

Kala kdy pyydykseen

Omavaraistalouden aikana kalanpyydyk-
setkin valmistettiin kotona. Merran ke-
hykset taivutettiin pajusta tai katajas-—
ta, verkko-osa kudottiin varhemmin koto-—
na kehrdtystd pellavalangasta, 1870-lu-
vun jdlkeen alettiin vdhitellen kayttda

tehdastekoista puuvillalankaa, 'kalas-
tajalankaa".
Kalaverkkoa kudottaessa tyon alku

kiinnitettiin verkonkudontatelineen pyo-
redlle tukille, jonka ymparille valmis-
tuvaa verkkoa kelattiin telineen yl&a-
puussa keskelld olevan aukon kautta.
Y1h&d4114 telineen pdissd olivat koukut,
joiden varaan keskenerdisen verkon reu-
nat voitiin kiinnittdd kudonnan keskey-
tyessa.

Verkon pitivdt vedessd suorana tuohes-
ta kierretyt kohot ja veden alla painot
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eli kivekset, joiden ulkopinta oli pujo-—
tettu tuohiliuskoista ja joiden sisdlla
oli kivi.

Kar jankellon kalkatusta
ja aisakellon helinda

Vanhanaikaisessa karjanruokinnassa oli
heinien puutteen vuoksi huomattavan suu-
ri merkitys oljilla, joita syodtettiin
niin hevosille kuin lehmillekin. Lehmi&
ruokittiin yleensd oljilla syksystd ke-
vdttalveen eli poikimakauden lZhestymi-
seen saakka. Kevddlld lehmidt olivat
puutteellisen ravinnon vuoksi huonossa
kunnossa. Kun kesdlaitumetkaan eivdt ai-
na olleet kehuttavia, lehmdt pureskeli-
vat illalla tarhaan palattuaan olkia
mielellddn myds kesdisin.



Oljet syotettiin nautakarjalle usein
pitkind, hevosille vain silppuna. Var-—
himmin oljet Hdmeessd silputtiin petke-
leelld, vasta vuosisadan vaihteessa tu-
livatkdyttoon erilaiset leikkurit eli
pelumyllyt.

Lehmid paremmin ruokittiin hevoset,
joille varattiin runsas osuus heinistd
tai ainakin parhaat rehut. Hevoset oli-
vat entisaikaan tdrkedmpid ja ratsuina
ja kuormareen vetdjinad talven kaupunki-
matkoilla kuin kesdn peltotdissa.

Juhla- ja matka-ajoon kuului aisakel-
lon ja luokkiin kiinnitettyjen kulkus-
ten kdytto. Tumpeli eli kahdesta vaski-
sesta puolipallosta yhdistetty, varsin-
kin setolkassa kaytetty kulkunen. Vend-
ldisperdinen setolka tuli vasta 1800-lu-
vulla autonomian aikana Suomessa kayt-—
toon.

Lehmistd vain kellokkaalla oli kaulas-
saan kello, ja talon muu karja tottui
seuraamaan kellokasjohtajaansa. Kellon
kalkatus auttoi 10ytdmdadn karjan tiheds-—
tdkin metsdstd. Tavallisesti kellot oli-
vat messingistd tai raudasta tehtyjd,
ja jokaisella niistd oli oma erikoinen
sointinsa.

Puusatulat: Vanhat talonpoikaiset sa-
tulat olivat puisia. Yleisemmin oli teh-
ty haavasta, poikkipuut, joskus koko
satulakin, oli valmistettu koivusta.

Pitkilld matkoilla kdytettiin hevosen
selkdd suojaamaan satulan alla pehmik-
keend rohdinkankaista, oljilla taytettyd
pussia, mutta ratsastaja istui tavalli-
sesti kovalla puulla.

Ratsastussatula, samoin kuin kannus ja
jalustin ovat Euroopassa suhteellisen
nuoria tulokkaita. Kreikkalaiset ja roo-
malaiset istuutuivat suoraan hevosen
selkddn eikd myoskddn germaaneilla ollut
satulaa. Eurooppaan satula onkin tullut
Aasiasta, ehkdpd kansainvaelluksen ai-
kaan hunnien mukana.

Puisten esineiden eri osien tekoainek-
set madrdytyivdt puulajien erilaisten
ominaisuuksien mukaan. Esimerkiksi hara-
van parin metrin mittainen varsi tehtiin
kevedstd, sitkedpintaisesta haavasta,
lapa kestdvastd koivusta ja piit pihla-
Jjasta.

Leipominen

Kansanomaisen ruokatalouden tdrkeimpid
tehtdvid on ollut ravinnon valmistaminen

sellaiseksi, ettd se sdilyi syontikel-
poisena mahdollisimman kauan. Erityisen
tdrked saavutus on ollut taito valmistaa
kestdvdd leipdd ja saada se sdilymddn
maukkaana viikkoja, kuukausia jopa vuo-
siias

Muinaisaikana, runsaat tuhat vuotta
sitten, leipd on ollut vield arvokkaampi
asia kuin nyt. Esimerkiksi ylhdinen eng-
lantilainen arvonimi "lady" on alkuaan
sananmukaisesti merkinnyt "leipojatarta'

jaw siten"Herratarta®; "lerdi! “taas
"leivédnvartijaa", siten (leipd-)herraa.
Lapin kielen "labbai', joka vastaa

suomen muotoa "leipdnen", tarkoittaa ri-
kasta. Vield noin sata vuotta sitten
Suomessa o0li seutuja, joissa pidettiin
rikkaana henkilod, joka soi selvdd lei-
pdd koko vuoden.

Suomessa, missa katovuodet ovat taval-
lisia ja jossa vain lyhyen aikaa vuo-
desta voidaan kasvattaa ravintoa, leivan
sdilomismenetelmdt on kehitetty pitem—

mdlle kuin missddn muualla. Lansi-Suo-
messa oli pddasty niin pitkdlle, ettd
vanhassa kunnon taloudessa leivottiin

vain kaksi kertaa vuodessa, syksylld ja
kevddllda eli tulvan aikaan, jolloin en-
tisaikaiset puromyllyt pyorivat ja jyvat
saatiin helpommalla jauhoiksi kuin kdsi-
kivilla.

Tavasta on ollut paljon hydtyd. Juuri
jauhetun viljan  leivontaominaisuudet
olivat parhaimmillaan. Kun suuret uunit
saatiin ldmpimiksi, niiden l&mmittdmista
oli helppo jatkaa pdivdstd toiseen.
Lisdksi vuodenaika oli sopivaa leipomi-
selle: ei ollut tulipalon vaaraa (pdre-
katot) ja naiset olivat juuri silloin
vapaina raskaista k&dsitdistd ja maanvil-
jelyksestd, joiden kiireisin aika sattui
toisiin vuoden mddrdaikaisiin tyojak-
soihin.

Harvoin leivottaessa leipomukset oli-
vat suuria, ja leipominen saattoi jatkua
viikon pdivdt siitd huolimatta, ettd tyo
oli tehokasta. Taikina hapatettiin ensin
taikinapytyssd kitkerdn happamaksi. Py-
tyn reunassa oli kouru, jota pitkin ko-
honnut taikina juoksi kaukaloon eli lei-
poimeen, jossa se lisdjauhoilla vastat-—
tiin sakeaksi ja jdtettiin kuohkeutumaan

Taikinan kdsittelyssd kdytettiin apuna

yleisesti taikinalastana leipdluuta,
joka o0li valmistettu suuren teuraseldi-
men rintalastasta.

Nousseesta  taikinasta  pyoriteltiin
leipomapoyddllda ensin leipdre, josta
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sitten litted leipd taputeltiin. Reika
painettiin sonninsarvesta sahatulla sar-—
vella, ja leivan pinta k&dsiteltiin pis-
telclla eli tarpdlld, jotta siitd ei
olisi tullut kohokuorista. Leipd&dn teh-
tiin kuviot kuviomuotilla.

Koristelukaulinta on kdytetty ruislei-
van koristeluun, kuvioimiskampaa ohra-
leivdn kuviointiin. Reik&leipid kuiva-
tettiin pari viikkoa tuvan katonrajaan
asetetuissa orsissa, leipavartaissa,
joita isoissa taloissa saattoi olla kol-
misenkymmentd. Kuivatuksen jdlkeen lei-
pid voitiin sdilyttdd esim. jyvdlaareis-
sa tai puisissa tiinuissa. Kova leipd
oli arkileipdd. JuhlapOoytdan tuotiin
pehmeds leipds, limppua (ruots. limpa),
jota Hédmeessd sanottiin varikoiseksi tai
varikkokakuksi .

Maidon kdsittely

Vanhakantaisessa maitotaloudessa leh-
mdnannin saanti rajoittui kesdkuukausiin.
Heikon talviruokinnan tdhden lehmédt eh-
tyivdt talveksi, jonka aikana oli pakko
tulla toimeen ilman tuoretta maitoa.
Enintddn voitiin sddsteliddsti kayttda
kesdlld voimakkaasti suolattua voita tai
eri tavoin sdilottyd piimdd. Maitotalou-—
den keskittyminen ldmpim&&n vuodenaikaan
0li loppujen lopuksi emdnndlle helpotus:
entisajan puutteellisissa oloissa olisi
talvisin ollut mahdotonta kdsitelld mai-
toa riittdvdn hygienisesti.

Menneisyydessd tuoretta maitoa saivat
yleensd vuoden tai kahden ikdiset lap-
set, sitd vanhemmat lapsetkin ja tietys-—
ti aikuiset eivdt tavallisesti juoneet
maitoa, vaan maito nautittiin erilaisina
keittoina, osittain juustoina, mutta
pddasiassa piimdnd. Piimd valmistettiin

maidosta, josta kerma oli voin tekoa
varten tavalla tai toisella kuorittu
pois.

Alkukantaisin voinvalmistustapa oli

vatkata hapanta kermaa hierimelld, vis-
pildlld tai lusikalla; astiana oli ta-
vallisesti tuohirove tai saviruukku. Me-
netelmd oli muinaisaikaisen kielenk&dyton
mukaan pettdmista.

Voin valmistuksessa alettiin keski-
ajalla kdyttdd kirnua, kapeaa ja korkeaa
puuastiaa, jossa ylos alas liikuteltava
mantd panee kerman velloutumaan.

Matalissa kehloissa tai ruukuissa ha-
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patetun maidon pinnalta kuorittiin kerma
eli reta puulusikalla ja koottiin kir-
nuun. Kirnusta voinokareet siirrettiin

voikehloon, jossa niitd pestiin kolmeen-—

kin kertaan, minkd jdlkeen voi suolat-
tiin ja siirrettiin sdilytettdvdksi kan-—
nellisiin voipyttyihin, evdsvoi kulje-
tettiin pienissd tuohirasioissa.

Vield  vuosisatamme alkupuoliskolla
voita kdytettiin ainakin maalaistalois-
sa hyvin sddsteliddsti. Esimerkiksi mil-
loin poyddssd oli liharuokaa, ei ollut
voita. Samoin perunamuhennoksen yhtey-
dessd; sitd nimitettiinkin perunavoiksi.

Hameessd juustot olivat yleensd tuo-
reena syotdvid kehdjuustoja. Juuston
valmistus alkoi siten, ettd ldmmitettiin
padassa tuoretta maitoa, jota yhteen
juustoon tarvittiin keskimddrin 8 - 10
litraa. Juoksuttimena vanhimpaan aikaan
kdytettiin puhdistettua, kuivattua ja
suolalla tdytettyd juottovasikan makoa,
jota sellaisenaan liotettiin juustopa-—
dassa. Vuosisadan alusta ldhtien kdytet-—
tiin ostettua juuston juoksutinta.

Pataa  hd@mmennettiin  kauhalla tai
hiertimelld, ja lypsyldmpdiseksi kuumen-
tunut maito alkoi vdhitellen juoksettua,
kaseiini erkaantui herasta. Padan poh-
jalle kertynyt aines kokoiltiin k&sin
puristeltuna moykkynd kehddn, pienehkoon
nelikulmaiseen laatikkoon, missd raskaan
painon alle joutuneesta juustomassasta
hera puristui tarkkaan pois. Ndin syntyi
kehd juusto.

Juustokehdn pohjaan oli tavallisesti
leikattu viivakoristeisia kuvioita, han-
nunvaakunoita, ristejd ja muita taika-
teina koristivat juuston pintaa. Esim.
torikaupassa kuviot edustivat jonkin-
laista tavaramerkkid, etenkin jos niihin
sisdltyi talon puumerkki.

Puristettu juusto suolattiin, ja Kan-
gasalla ne kuivateltiin usein wulkona
jonkin rakennuksen sendmdlle asetetulla
laudalla. Kangasalla ei juustoja ollut
tapana sdilyttdd, vaan ne syotiin mah-
dollisimman tuoreina.

Hyvad ruokahalua:
astiat ja ruokailuvidlineet

Miehet asettuivat aterioimaan poydén
yldpddhdn, naiset ja lapset alapadhédn
eli latvapddhdn. Miesten paddssd istuivat
isdntd, rengit ja pdivdldiset, naisten



pddssd emdntd lapsineen, piiat reunoil-
la. Pienemmille 1lapsille pantiin ruoka
tavallisesti penkille tai tuolille.
Yleisen tavan mukaan miehet ottivat ruu-—
alle ruvetessaan lakin pd&dstddn, vaimo-
ihmiset pitivadt huivin p&d&dssédin.

Ruokailutavat ja -vdlineet pysyivit
suunnilleen ensimmiiseen maailmansotaan
asti perinndisen .yksinkertaisina niin
pitkdlle, ettd ruokailuastiat olivat
yleensd yhteisid. Keitto tuotiin poyté&éan
suuressa vadissa, johon kukin pisti oman
lusikkansa. Samasta vadista s6i 4 - 6
henkilod.

Kotioloissa kullakin perheenjédsenellad
oli oma nimikkolusikkansa, jonka varres—
sa saattoivat olla omistajansa nimikir-
jaimet. Sytnnin jdlkeen lusikka pistet-
tiin - kun se ensin oli nuoltu puhtaaksi
- sendlle hirrenrakoon tai kuvan esittéd-

mddn lusikkatelineeseen eli lusikkakalk-—

kuun.

Vield 1900-luvun alussa oli yleisend
tapana, ettei pidoissakaan talon puoles-
ta ollut muita sy0jakohtaisia ruokailu-
vdlineitd kuin lusikat. Kullekin katet-
tavat lautaset, veitset ja juomalasit
tulivat k&dyttoon vasta 1920-luvulla.
Juomana kdytetty piimd, maito tai kalja
oli yksi- tai kaksikorvaisessa haarikas-—
sa eli tuopissa, josta kukin ryyppasi
vuorollaan. Ehkdpd vaistomaisesta hy-
gienian tajusta johtui, ettd syojdt sen—
tddn halusivat pitd4d aina oman suutilan—
sa kohdan tuopin reunalla.

Hyvin vanhaa astiatyyppid on yksipui-
nen kulho, jossa on linnunpddtd tai
-pyrstod muistuttavat k&densijat. Isoa
puulusikan muotoista kauhaa kadytettiin
ja kédytetddn vieldkin liemiruokien am-
mentamiseen tai keittdmisen aikana padan
hdmmentdmiseen, myds kerman kuorimiseen
ja voin vaivaamiseen.

Hémeessd kdytettiin sahdin, maidon ja
piimdn kuljetukseen suustaan kapenevaa,
pyoredpohjaista kuljetusastiaa, putinaa
eli pystypddtd. Leilid, puista soikeah-
koa, juomien sdilytys- ja etenkin kulje-
tusvdlinettd, kaytettiin mm. kuljetet-
taessa piimdd etddlld sijaitseville tyo-
maille.

Puu- ja tuohiastioiden kuuraamiseen
kdytettiin hiekkaa ja tuohista huosinta.
Piimdleili pestiin huljuttamalla siind
vettd ja pienid kivid, jotka toistuvaa
kdyttod varten sdilytettiin tuohiropees-—
sa. Kaikki astiat kuivatettiin ulkosalla
tuulessa ja auringonpaisteessa.

"Kahvihammasta pakottaa"

Turun satamaan tuotiin 1753 wvain 75
naulaa (naula=425 g) eli noin 32 kiloa
kahvia, mutta 1781 jo 2400 kiloa. Halli-
tusvalta pyrki rajoittamaan ulkomaisen
ylellisyystavaran kdyttod, jopa lopulta
kieltdmdédn sen tuonnin, mutta turhaan.
Ruotsin vallan lopulla eli 1800-luvun
alkaessa kahvi oli jo Suomessakin val-
lannut pysyvdn aseman sddtyldisten pa-—
rissa ja alkanut levitd varsinaisen kan-
sankin keskuuteen.

Paraisilla porisi kahvipannu jo 1840-
luvulla mokissd kuin mokissd. Sisd-Ha-
meessd tuli leivdttomdn aamukahvin juon-—
ti yleiseksi tavaksi 1870-luvulla, mutta
aterioiden v&dlinen kymmenen- tai ehtoo-
pdivdkahvi vasta 1890-luvulla. Sddks-
mdessd oli vield 1860- ja 1870-luvuilla-
kin taloja, joissa ei kahvia vakinaises-—
ti kaytetty, vaikka isdntdvaki oli sii-—
hen jo jonkin aikaa totutellut.

Kahvipapujen raakoina ostaminen oli
ainakin maaseudulla tavallista vield
1930-1uvulla. Ne paahdettiin ruskeiksi
rdnndrissd. Litted malli on vanhempi ja
pyored nuorempi. Paahdetut pavut kaadet-—
tiin poyddlle levitetyn sanomalehden
pddlle jadhtym&ddn, ja niitd sdilytettiin
tiiviissd kahvipussissa tai tolkissd,
mistd niitd otettiin jauhettavaksi kuta-
kin keittokertaa varten erikseen. Ennen
sepantekoisen, kammesta pyoOritettdvédn
kahvimyllyn k&yttoon ottamista kahvi
hienonnettiin pienessd huhmaressa, pyo-
redssd visakupissa tai soikeassa kauka-
lossa.

Kahvipannu ilmaantui talousesineist&on
rinnan kahvin juonnin kanssa.

Kun kallista kahvia oli sHd&dstettédvd,
lisdkkeend kdytettiin yleisesti paahdet-
tuja rukiita, ohria, hrneitd, papuja,
kallioimarteen juuria, koivun "pakkulaa"
sekd kotikasvuista sikuria. Tehdasval-
misteisen sikurin sekoituksesta keitet-
tyd kahvia sanottiin esim. Kuhmalahdel-
la mallaskahviksi. Vanhat ihmiset maus-
tivat kahvinsa mielelld&n suolalla. Kah-
vin selvikkeend kédytettiin yleisesti
kahvipannuun pantuja ison lahnan suomuja.
9 Alkuaan kahvi juotiin ilman sokeria ja
kermaa, joihin entisajan kahvinjuojat
eivdt milloinkaa tottuneetkaan. Kun ker-
ma-astia retanekka ja sokeriaski tulivat
aikaa myoten tarpeellisiksi, ne olivat
aluksi puusta sorvattuja, mychemmin pos-—
liinisia tai lasisia.
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Vieraan tullessa taloon hdnet vietiin
kamariin, ja hdnelle tuotiin kahvi kau-
niisti kirjotulla 1liinalla peitetylla
tarjottimella eli rikalla. Vieraallekaan
ei arkipdivind tarjottu kahvin kanssa
kahvileipad.

Entisajan maalaisihmiset olivat herk-
kid keksimddn pilajuttuja naapurikylén
asukkaista. Niinpd Kangasalla kerrotaan,
ettd erddssd Oriveden kyldssd oli yksi
korpu, joka kulkeutui talosta taloon
tarjolle pantavaksi. Kyldldinen, jolle
kahvin kera tarjottiin korppu, kylld ot-
ti sen, mutta ei syonyt sitd, vaan pis-
ti taskuunsa ja tarjosi sen kahvin kera
omalle vieraalleen. Mutta sitten kyl&idn
sattui tulemaan muualta vieras, joka ei
tuntenut kyldn tapoja, vaan kaikkien
jarkytykseksi s6i korpun, ja niin kyld
jdi ilman ainoaa vieraskorppuaan.

Pellava

Pellava vaati paljon tyotd, ennen kuin
aineksista selkiytyivdat kehrattavaksi
kelvolliset kuidut. Raaka-aineen hankki-
minen langan kehr&déjille muodosti aikoi-
naan naisten ehkd huolekkaimman tyon.
Perheen naisilla, emdnndlld, tyttarilla,
minicilld ja palvelijattarilla oli jo-
kaisella oma pellavansa, joka oli ajal-
laan kylvettavd,kitkettdvd ja lopuksi
nyhdettdvd (Kangasalla: revittdvd). Nyh-
detyt=revityt pellavat asetettiin sylk-
kypuolet (sylkky=siemenkota) samaan
suuntaan ristikolle kasoihin kuivumaan.
Saman tien poistettiin sylkyt. Varsien
puumaisen ulkosolukon poistamiseksi pel-
lavat liotettiin jossakin mutapohjaises-
sa lammessa tai jdrvenlahdessa 1-3 viik-
koa. Liotetut pellavat kuivatettiin,
jonka jdlkeen muserrettiin loukussa var-
ren puumainen ulkokerros, luut, ja ne
irroitettiin kuiduista. Loukutetuista
pellavista erotettiin pdistédreet 1lih-
dalla.

Kuitujen erottelu suoritettiin haki-
14114, terdspiikein varustetulla pella-
van puhdistusvdlineell&. Hakiloinnin
jdlkeen pellavat voitiin vield sivitelld
sianhar jaksisella pellavaharjalla. Vii-
meksi mainittuun vaivalloiseen tyohon
ryhdyttiin vain haluttaessa erityisen
hienoa, esim. ompeluun soveltuvaa lan-
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kaa. Lopuksi harjaajan k&ddessd olivat
vain pitkat, kauniin kellertdvdt kuidut,
aivinat eli sivistykset. Kirjakielen
sana '"sivistys" on saatu sanastaa "si-
vistdd" = harjata pellavia. Sen tulokse—
na ovat hienoimmat kuidut,"sivistykset".

Pyykilla

Vaatteiden pesu oli kansanomaisessa
yhteiskunnassa tyypillisesti naisten
tyotd. Muinaisruno kiittelee morsiamen
avuja:

"Tytdr riski riihen puija,
hempulainen heindn 1lyé6jd,
pulski poukkujen pesija."

(Kalevala 24: 29-31)

Iso pyykki pestiin yleens&d vain muuta-
man kerran vuodessa, tavallisesti syk-
syin, kevdin. Nokisen riihenpuinnin jdl-
keen kuului asiaan riihipyykki sekd jou-
lu- ja juhannuspyykki ennen kumpaistakin
juhlaa.

Pyykinpesuun tarvittavat aineet ja u-
sein vdlineetkin valmistettiin kotona.
Tdarked merkitys oli lipedlld, jota voi-
nee verrata nykyajan pyykkipulvereihin.
Yksinkertaisin tapa valmistaa lipedd oli
valella tiinun pohjalle pantua tuhkapus-
sia kuumalla vedelld tai kiehauttaa ke-
pin varassa riippuvaa tuhkapussia vesi-

padassa.

Omatekoista  saippuaa valmistettiin
teuraseldinten rasvasta. isoon pataan
pannut suolatut ainekset keitettiin va-
kevédssd lipedliemessa vellimdiseksi
seokseksi, joka kaadettiin pesupunkkaan
jddhtymdsdn. Astian pintaan hyytynyt

saippuakerros leikattiin palasiksi jotka
nosteltiin laudalle kuivumaan. Musta
pohjaliemi oli suopaa, joka kelpasi lat-
tian ja mattojen sekd karkeiden vaattei-
den pesuun.

Itse pyykinpesun tdrkeimmdt tycvaiheet
olivat vaatteiden liottaminen, saippual-
la ja lipedvedelld kahteen kertaan hie-

rominen sekd iltayon tai koko yon kestd-

nyt kuumalla vedelld hautominen. Vaival-
loinen hautominen voitiin korvata myos
parin tunnin keittdmiselld. Hautomisen
tai keittdmisen jadlkeen vaatteet huuh-

deltiin perinpohjaisesti ja téppunoitiin

eli kurikoitiin pyykkilavitsan pidlls
tydasena tapuin (pesukarttu, kurikka).

Esine on noin puolen metrin mittainen
kddensijallinen puunuija, jossa on le-



vedhko, litted lapa. Tyo oli tietenkin
paras toimitta kaivon tai l&hteen tyko-
nd, kaikista mieluiten rannassa. Talvi-
sin oli pakko mennd huuhtelemaan pyykki
avannossa, jonka sentddn miesvdki puh-
kaisi jdahén.

Villaisia ja védrillisid vaatteita ei
sopinut pestd lipedllda. Monasti ne vain
hierottiin saippualla, huuhdeltiin ja
pantiin kuivumaan.

Pestyt ja k&dsin puserrellut vaatteet
levitettiin kuivumaan nurmikolle, aidal-
le, puiden oksillekin, yleensd varsin
tilapdisille laitteille. Talvisin taytyi
jdlkikuivaus suorittaa tuvassa. Mik&dli
vaatteita haluttiin valkaista, ne levi-
tettiin kevdthangille auringonpaistee-
sen. Pyykkinuoran kdytto on nuori tapa.

Pyykkilaudat tunnettiin Ruotsissa jo
1870-1uvulla, jossa ne lienevdt kehit-—
tynet puisista vanutuslaudoista. Suomeen
puiset pyykkilaudat tulivat vuosisadan
vaihteessa, mutta ne olivat hyvin harvi-
naisia. Pyykkilaudat, joissa on peltinen
hankausosa, kehittyivat 1910-luvulla,
jolloin sitd ensin kayttivdt ammatti-
pyykkdrit. Yleiseksi se tuli 1920-luvul-
la, lasinen pyykkilauta on perdisin
1930-1uvulta.

Ensimmdiset k&dsikdyttoiset pyykkiko-
neet tulivat maassamme k&dyttoon 1940-
luvun lopulla, ja ensimmdiset sdhkokdyt—
toiset pulsaattorikoneet vajaat 10 vuot-
ta myChemmin. Selvdd on, ettd vanhat
pyykinpesutavat sopivat vahvoille koti-
tekoisille vaatteille, nykyiset arat
keinokuitu- tai silkkivaatteet eivat
moista kdsittelyd kestdisid.

Pestyt liinavaatteet silitettiin kau-
laamalla, jota varten tarvittiin kau-
lauslauta ja pyored kaulaustukki, jonka
ympadrille kosteahko tai kostutettu vaate
kddrittiin. Siledlld alustalla, tavalli-
sesti penkilld tai matalalla poydalla
rullattiin tukkia laudalla painaen, kun-
nes vaate oli silinnyt. Kaulaaminen
ndyttdd olleen Suomessa tunnettu jo 1600
—luvun alkupuolella, ja se on kotiutunut
meille Ruotsista (kaulata=ruots. kavla).

Leved, vajaan metrin mittainen kau-
lauslauta on pohjastaan hieman kupera.
Sen toisessa pddssd on kddensija, toi-
sessa pddssd kddelld painamista varten
pullea nuppi tai laudan pituussuuntaan
veistetty harjamainen kohouma. Laudan
valmistamiseen uhrattu vaiva ja kauneu-
den tavoittelu kuvastui esineen sirosta
muodosta ja usein laudan koko yl&dpinnan

peittdvistd koristeleikkauksista. Val-
mistusvuosi, nimikirjaimet - toisi-
naan raamatunlausekin - korostivat esi-

neen yksilollisyyttd. Kaulauslaudat oli-
vat suosittuja morsiuslahjoja.

Vaatetuksesta

Yhtendinen hihallinen leninki, jossa ha-
me ja pusero ovat sulautuneet toisiinsa
yhdeksi vaatekappaleeksi, tuli kansan-
naisten omaksumaan muotiin vasta 1800-
luvun ensimmdiselld puoliskolla, ensin
hdda- ja kirkkopukuna, vasta toisessa
vaiheessa arkivaatteena. Nimikin, lenin-—
ki, on ruotsalainen lainasana (ruots.
klanning). Muodin vdlittdjdnd oli kau-
punki- ja pappilakulttuuri nyt niin suo-—
ralinjaisena, ettd leninki saatettin
teettda opinkayneelld ompelijalla.

Kun maalla entisaikaan tarvittiin ken-—
kid, kutsuttiin suutari taloon. Hdn otti
mitat, leikkasi nahasta tarvittavat osat
ja ryhtyi ompelemaan jalkineita. Lasten
kenkiin jdtettiin niin runsaasti '"kas-
vun varaa', ettd ne joskus olivat jo lo-
pen kuluneet, ennen kuin olivat sopivan
kokoiset. Perheen nuorimmat saivat har-
voin uusia kenkid, koska he "perivit"
vanhempien sisarustensa pieneksi kdyneet
jalkineet. Kenkid k&dytettiin sddsteli-
ddasti. Niinpd esim. lapset kulkivat ke-
sdlld kengittd, paljain jaloin.

Isénndt kdyttivdt kellona taskukelloa,
jota varten puvun liivissd oli erikoinen
tasku. Kellosta kulkivat kellonperdt eli
vitjat liivinnappiin. Varakas sulhanen
saattoi silkkihuivin lisdksi antaa mor—
siamelleen kihlajaislahjaksi kaulakellon
jonka vitjat voitiin punoa naisten pit-
kistd hiuksista.

Sit'ennen isoni lauloi
kirvesvartta vuollessansa...

"Konepuita korvat tdynnd, vaan ei tun-
ne tuhmat miehet" sanoo hidmdldinen sa-
nanlasku. Konepuulla tarkoitettiin sel-
laista tarveaineeksi kelpaavaa puuta,
Jjoka oli laadultaan sopiva ja jolla oli
valmistettavaksi esineeksi soveltuva
muoto. Omavaraistalouden aikana puu oli
niin tdrked, mitd erilaisimpiin tarkoi-
tuksiin k#dytetty aine, ettd voisi puhua
monta vuosisataa kestdneestd '"puukau-
desta".
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Suomalaisen miehen ja naisen yleistyo-
kalu on puukko. Silld vuollaan ja veis-
tetddn puuta, kairataan reikda, kaiver-—
retaan koristeita, nyljetddn el&dintd ja
perataan kalaa. Puukon hamaraa voi kayt-
td4 vasarana. Ennen haarukan ja poyta-
veitsen kayttoonottoa puukko oli tdrked
ruokailuvdline. Puukon terd&dn jolloinkin
miekasta omaksuttu uurre korostaa sen
aseluonnetta. Perinteisessd puukossa on
suora hamara ja tasaisesta k&drked kohti
kapeneva terd. Paksuudeltaan puristet-
tuun kouraan mahtuva p&d3d on yleensd puu-—
ta, joskus luuta tai sarvea. Puukon tup-
pi on nykyisin terdn mukaan toispuolei-
nen, mutta vield viime vuosisadan lopul-
la oli kdytdssd yksinomaan suora tuppi.

Puukon vanha suomalainen nimi on veit-—

si, eikd puukko—sana ole johdettu puu-
sanasta. Uusi nimi saatiin vasta histo-
riallisena aikana alasaksalaisesta pook-—
nimestd, joka on tarkoittanut pientd,
yksiterdistd tikaria, joka todenndkoi-
sesti on ollut saksalaisten hansakaup-

piaitten k#dsiase. Huomattakoon, ettd
puukottaminen tarkoittaa aina ihmisen

haavoittamista tai tappamista, veistdmi-

nen leikkaamista tai vuolemista. b
Reidn poraamiseen kaytettiin kairaa,
jonka erikoislaji on v&dntosarvellinen

napakaira, keskiajalta perdisin oleva
laivanrakentajan tyckalu, jolla myos

timpuri teki hirteen reidn. Vintild on
kdyrdvartinen pora, jollaisessa on eril-
linen vaihdettava terd. Vintildn varsi
tehtiin vanhaan aikaan luonnonvaaradsta
puusta.

Vakka on kannellinen tai kanneton,
ohuesta haapakuidusta taivutettu sdily-
tysastia.
kokriinissd eli kirkkovakassa voitiin
syrjakyldstd sunnuntaisin kirkolle men-
tdessd kuljettaa muassa tykkimyssy tai
kirkkosilkki ja virsikirja, isossa va-
kassa vaikka koko pukukin. L&nsisuoma-—
laiset rasiat olivat usein leikkausko-
risteisia tai kukka-aihein maalattuja.
Vakassa voi olla k&densijakin kantamisen
helpottamiseksi. Kauniisti koristeltu
vakka oli usein sulhasen lahja morsia-
melleen.

Talonpoikainen veistely tapahtui pda-
asiassa puhdetdind. Syksylld siirrettiin
tupaan miesten hoyldpenkki ja iso veis-
totukki sekd naisten kangaspuut. Kun
naisvdaki 1&hti aamuviideltd navettaan
miehet aloittivat puutyodnsd ja lahtivéat
ulkotdille vasta pdivdn valjettua aami-
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Soikeassa tai pyodredssd kirk-

aisen jdlkeen. Illalla wuusi askartelu-
vaihe jatkui makuullemenoon saakka.
Vuosisadan vaihteesta 1l&dhtien alkoi
kansanomainen k&dsityotaito kaikkialla
maassamme taantua, ja sen vaaliminen jai
kotiteollisuusjér jestojen hoiviin. maa—
talouden koneistuminen ja tehdastekois—
ten tyokalujen ja tekstiilien yleistymi-
nen olivat lopettaa sen kokonaan. Meidan

aikanamme kdsityd on jdlleen tullut
"muotiin". Nykyisin ké&sityén harrasta-
jalle on tarjolla puolivalmisteita ja
tehokkaita, jopa sahkokayttoisiad tyoka-
luja. Ja asian huvittavin puoli on se

ettd kaupallinen ''tee-se-itse''-periaate
tuli Suomeen Amerikasta.

Huonekaluista
Pddstdvedettdvd sdnky, tyylinimeltd&dn
imperialsdnky, tuli talonpoikaiskodin

vierashuoneen muotiesineeksi 1800-luvun
kuluessa, sddtyldispiireissd se oli va-
kiinnuttanut asemansa jo edellisella
vuosisadalla. Alkutyyppi palautuu 1500-
luvun Italiaan ja Ranskaan.

Koottuna pddstdvedettdvd sdnky mahtui
pieneen tilaan. 1800-luvun lopulta 1ldh-
tien vuodevaatteet sijattiin pdivédsajak-
si korkeaksi kasaksi ja peitettiin ke-
sdlla lakanalla, talvella t&dkandalld tai
pitsikudelmalla.

My6s jalaksiensa varassa keinuvan sy-—
lilapsen vuoteen voi sanoa olevan huone-
kalun. Itdmurteiden puhujat nimittavat
sellaista kétkyeksi, lédnsisuomalainen
sanoo sitd kehdoksi, Kangasalla on kdy-
tetty nimitystd tuutu.

Poikittaisilla jalaksilla keinuvalla
kehdolla on ik&d3d ainakin viitisensataa
vuotta, mutta se voi olla vieldkin van-—
hempi. Se oli pitk&dt ajat hallitsijahuo-
neiden ja ruhtinassukujen statussymboli.
Varsinaissuomalaiseen talonpoikaiskotiin
jalaskehto ilmaantui kohentuneen elinta-
son tunnuksena perunkirjatietojen mukaan
1700-1uvun kuluessa.

Uuden muotiesineen mukana vanha kat-
kyt-sana alkoi hdvitd kaytostd; sen a-—
nasti ldnsimurteissa skandinavista alku-
perdd oleva kehto-sana. Kansankieli on
kdyttdnyt myOs erilaisia tuudittamiseen
perustuvia nimityksid, kuten Kangasalla
kdytetty tuutu osoittaa.

Isdnndn poyddllda oli tuohirasioita,
joissa voitiin s&dilyttdd nuuskaa, nappe-
ja, tms. pikkuesineitd sekd kirjoja ja



kirjoituvdlineitd: mustepullo ja -kynd,
imupaperikehys musteen kuivaamista var-—
ten, valokuvakehys kuvineen.

Erikoisuutena on kérpdsenpyydyspullo.
Pullossa oli pienet jalat ja sen pohjas—
sa oli reikd keskelld. Pullon pohjalla
oli makeata nestettd, esim. sokerivettd,
jonka k&rpdnen aisti, pujottautui pul-
loon sisdlle ja hukkui sinne.

1800-1uvun puolivdlissd maallakin tu-
livat muotiin kankaalle kirjotut huo-
neentaulut, joihin ommeltiin lauseita ja
koristekuvioita, useimmiten kukkia. Nii-
den esikuvat saatiin s&ddtyldisnaisten,
etenkin "pappilanfroskynsiden" kdsitois-
téa.

Sukset,
Jjddkengat,

luistimet,
potkukelkat

Vanhaan aikaan sukset valmistettiin
mannystd tai koivusta. Ne olivat pitkia
ja kapeita ja kiinnitettiin jalkaan nah-
kaisella siteelld, mdystimelld.

Vanhat suomalaiset sukset olivat joko
tasapitkid tai eripitkid. Eripituisessa
suksiparissa oikean jalan potkusuksi oli
lyhyt kalhu eli sivakka, ja se oli ta-
vallisesti nahalla pohjattu. Vasemman
jalan pitkd liukumasuksi oli nimeltad
lyly ja sen pohjassa oli pitkitt&dinen
uurre, olas. Hdmeessd on aina kdytetty
tasapitkid suksia.

Ennen urheiluvédlineind saavuttamaansa
suosiota sukset olivat tyystin hdvidm&ds—
sd ei vain rintamailta, vaan etdisilta
syrjdseuduiltakin. Muistitiedon mukaan
esim. Hauhon pddkylissd oli 1870-luvulla
tuskin ainoatakaan suksiparia. Kaukai-
sesta Salmin pitdjdstd kerrotaan, ettéd
"vanhana aikana" vain miehet hiihtivit
metsdtyomatkoillaan, muut eivdt juuri
osanneet hiiht&d, naiset eivdt ollenkaan.
Hiihtotaidon taantuminen ei ollut mik&&n
irrallinen ilmi6, vaan luonnollinen seu-
raus "perinndisen metsdvaraisen eldmidn-
muodon vdhittdisestd sivilisoitumisesta''

Urheilullinen hiihtoharrastus palautuu
maassamme 1860-luvulle, jolloin oppikou-
lussa alettiin jdrjestdd luokkienvdlisid
hiihtokilpailuja ja ensimmdiset sanoma-—
lehtiuutisten arvoiset pituushiihtokil-
pailut pidettiin Tyrndvdlld 1879. Muun-
kin urheiluharrastuksen levitessd "ylei-
set ennidtyshiihtokilpailut" olivat 1880-
luvulla valtakunnallisia sensaatioita,
jotka antoivat aihetta uusien suksimal-

lien kehitt&dmiseen. VYksityiset tekijad-
miehet saivat tilaisuuden esitelld tuot-
teitaan  hiihtokilpailujen  yhteydessa
jédr jestetyissd ndyttelyissd ja siten
syntyi kiivasta kiistaa eri paikkakun-—
tien suksityyppien keskindisestd parem—
muudesta.

1890-1uvulla sai alkunsa aluksi kdsi-
teollisuutena harjoitettu suksiteolli-
suus, jonka ensimmdiset tyyssijat olivat
Keski-Poh janmaa ja Per&pohjola.

Runsain valikoima suksia eri ajoilta
on Helsingin Olympiastadionin siipira-
kennuksessa sijaitsevan Urheilumuseon
kokoelmissa.

Vanhin tunnettu, vuodelta 1498 perdi-
sin oleva luistelemista esittdvd piirros
kuvaa erddlle naispyhimykselle 1396 sat-—
tunutta onnettomuutta, kun hdn luistel-
lessaan kaatuessaan katkaisi kylkiluunsa.
Pyhimys oli silloin vasta 16-vuotias
neito. Ruotsalaiset ylhdisGpiirit vie—
hdttyi luistelusta luultavasti hollanti-
laisten vaikutuksesta: Maiden v&lillad
vallitsivat vilkkaat kulttuurisuhteet
1600-1luvulla ja Ruotsissa kdytettiin sa-—
manlaista luistintyyppid kuin Hollan-
nissa.

Ruotsissa rautakiskoiset luistimet
olivat ainakin jo 1700-luvulla '"yhteisen
kansan omaisuutta". Niissd oli kivera
kdarki, ja ne saattoivat olla huomattavan
pitkid (70 cm); niilld liuttiin jadlla
sekd jdiselld tielld ik&ankuin jalaksil-—
la. Jalkaa ei voinut nostaa luistimen
paadltd. Vauhtia annettiin rautapdiselld
sauvalla. Lyhyet luistimet, joita myGs
jo tuohon aikaan oli kdytdssd, sidottiin
nyoreilld jalkaan, ja niilld liikuttiin
potkimalla kai samaan tapaan kuin nykyi-
sinkin. Kiverdkdrkiset suomalaiset "puu-
luistimet", joita kyldseppdmme valmis—
tivat vield 1920-luvulla, sopivat luon-
tevasti hollantilais-suomalaisen sarjan
jatkoksi. Terd saatiin omatoimisestikin
vanhasta viikatteesta tai sahanteran
kappaleesta.

Tehdasvalmisteiset "nurmikset" kiin-
nitettiin hiihtokenkien pohjiin. Niitd
kdytettiin vield 1950-luvun alkupuolella
yleisesti. Hokkarit, luistinkengdt, al-
koivat yleistyd sodan jdlkeen elintason
kohotessa.
jamakelin aikana tielld ja kadullakin
liikkumista helpottamaan oli suunniteltu
jadkenkd eli kouriainen, piikikds antu-
ra, joka sidottiin hihnalla joko vain

19



toiseen tai kumpaiseenkin kenk&&n.
Kerrotaan, ettd ensimméd@inen potkukelk-—
ka tuotiin Suomeen Norjasta 1890 ja sen
jédlkeen sitd alettiin valmistaa t&d&dlla-
kin. Alkuaan puurakenteisesta kelkasta
on kehittynyt se rautajalaksinen potku-
kelkka, jollaisia vieldkin on kaytossa.

Entisajan volvot ja mersut -
vanhaa ajokalustoa

1700-1uvun lopulla Lidnsi-Suomen taloi-
hin alkoi ilmaantua erilaisia kahdenis-
tuttavia kirkkorekid, jotka viime vuo-
sisadan aikana kehittyivdt hyvdtekoisik-—
si ja koreasti maalatuiksi komeilureiksi.
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Talvi Ilma,
Suomen Kansankulttuuri
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Samoin 1700-luvun lopulla tulivat muo-
tiin myos kaksipyordiset kevyet ajelu-
rattaat eli kiesit (ransk. chaise) ja
sddtyldisten vastusteluista huolimatta
ne otettiin kdyttodn myos Eteld- ja Lan-
si-Suomen talonpoikaistaloissa. Sddty—
ldiskieseissd olivat jousitusta korvaa-

massa nahkahihnat, talonpoikaisissa
"vietereinad" notkahtelivat puutangot.
Sekd rekid ettd kiesejd ruvettiin

toistasataa vuotta sitten valmistamaan
myyntiin mm. Hauholla ja Tuuloksessa.
Kangasalla suosittiin tuuloslaisia tuot-—
teiEay
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